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Non & previsto

un numero programmato.

E previsto il TOLC-AV del CISIA
per verificare le conoscenze

iniziali.

Eventuali carenze

Coltiva il futuro della vite.
Costruisci la qualita del vino.

determinano l'assegnazione
di

OFA

Un percorso triennale per formare professionisti Gublighi Eormatvi Aggiimtive

capaci di operare lungo l'intera filiera vitivinicola:
dalla produzione dell’'uva alla trasformazione o)
ISCRIZIONI

enologica, fino alla valorizzazione dei prodotti

e allo sviluppo sostenibile del territorio.

i\ LE ISCRIZIONI
IMPARERAI A PARTONO DAL
[ ;:_ Verifica le date e le modalita
—_— alla pagina dedicata al corso
GESTIRE SEGUIRE CONTROLLARE VALORIZZARE PN
IL VIGNETO IPROCESSI ENOLOGICI ~ QUALITA E SICUREZZA | PRODOTTI Plemn
Impiante, conduzione, Vinificazione, affinamento, Analisi chimico-fisiche VITIVINICDLI
nutrizione, difesa conservazione e e micrebiclogiche, Marketing, economia Le iscrizioni dovranno essere
fitosanitaria e confezionamento tracciabilita e del settore e promozicne fatte sul Self Studenti.
sostenibilita. dei vini. normativa. delle produzioni.
S= SBOCCHI PROFESSIONALI € PROSEGUI | TUOI STUDI
Aziende viticole ed enologiche Il corso consente di proseguire il percorso
Cantine sociali, cooperative e consorzi di tutela universitario con lauree magistrali dell'area

Imprese di trasformazione e commercializzazione del vino agraria, alimentare e agroalimentare.
Laboratori di analisi e controllo qualita

Enti pubblici e privati del settore agroalimentare
Servizi di assistenza tecnica alle imprese vitivinicole

0000000

Libera professione di Agronomo junior,
previo Esame di Stato

=% FORMAZIONE TIROCINIO o®q DIDATTICA .l.g LEGAME CON PROSPETTIVE
LE.J DI QUALITA FORMATIVO @R INNOVATIVA +& ILTERRITORIO INTERNAZIONALI
Docenti qualificati e Esperienze in azienda Laboratori attrezzati, Collaborazioni con imprese, Prospettive di studio
attivita pratiche in ed enti del settore strumentazioni moderne e consorzi e istituzioni e lavoro in un settore
laboratoric e in campo. vitivinicolo, metodi aggiornati, locali e nazionali. in continua crescita.
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